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A LA CARTE

VORSPEISEN

Loup de mer
Pastinake | Tozazu | Miso | Euro 22,50

Kalbsbéackchen
Blumenkohl | Petersilie | Euro 20,50

ZWISCHENGANG

Ziegenkase
Erbse | Bio-Ei | Hollandaise | Euro 19,50

Seeteufel | Kalbszunge
SUBnolz | Gurke | Frankfurter Krauter | Euro 22,50

MENUPREISE
Die Anzahl der Mentgange sind selbstverstandlich frei wahlbar. Die oben genannten MenUs entsprechen einer Empfehlung der Kiche.
03 - Gange 53,00 € 07 - Gange 93,00 €
04 - Gange 63,00 € 08 - Gange 103,00 €
05 - Gange 73,00 € 09 - Gange 113,00 €
06 - Gange 83,00 € 10 - Gange 123,00 €

Informationen zu verwendeten Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vom Kichenteam oder durch unsere separate Allergenkarte.
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HAUPTSPEISEN | FISCH

Saint-Pierre
Umeshu | Nori | Minibrokkoli | Zitrone | Euro 37,50

Seezunge | Garnele | Oktopus
Glasnudeln | Chinakohl | Euro 35,00

HAUPTSPEISEN | FLEISCH

Taube
Preiselbeere | Champignon | Meerrettich | Euro 35,50

Bison
Steinpilz | Kohlrabi | Banyuls | Euro 39,00

KASE

Truffelpecorino
Brioche | Ahomn | Lavendel | Euro 14,50

NACHSPEISEN

Walnuss Brownie
Tee | Pflaume | Vanille | Euro 14,50

Brombeere
Pfirsich | Kefir | Maracuja | Euro 14,50
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MENUEMPFEHLUNGEN

MENUEMPFEHLUNG (5 GANGE) ~ MENUEMPFEHLUNG (6 GANGE)

Kalbsbéckchen Loup de mer

5 Pastinake | Tozazu | Miso
Blumenkohl | Petersilie

Ziegenkase
Seeteufel | Kalbszunge Erbse | Bio-Ei | Hollandaise
SUBholz | Gurke | Frankfurter Krauter -
Saint-Pierre

Umeshu | Nori | Minibrokkoli | Zitrone
Seezunge | Garnele | Oktopus

Glasnudeln | Chinakohl Taube

- Preiselbeere | Champignon | Meerrettich

Bison -
Steinpilz | Kohlrabi | Banyuls Trufielpeconino
Brioche | Ahom | Lavendel

Walnuss Brownie Brombeere

Tee | Pflaume | Vanille Pfirsich | Kefir | Maracuja

Bei den MenUpreisen wird fur den Bisongang ein Supplement von 3,50 € erhoben

MENUPREISE
Die Anzahl der Menltgénge sind selbstverstandlich frei wahlbar. Die oben genannten MenUs entsprechen einer Empfehlung der Kiche.
03 - Gange 53,00 € 07 - Gange 93,00 €
04 - Gange 63,00 € 08 - Gange 103,00 €
05 - Gange 73,00 € 09 - Gange 113,00 €
06 - Gange 83,00 € 10 - Géange 123,00 €

Informationen zu verwendeten Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vom Kiichenteam oder durch unsere separate Allergenkarte.
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GETRANKE

SEKT UND CHAMPAGNER

Winzersekt € 8,60
Winzersekt rose € 960
Champagner Autreau weil3 € 12,50
Champagner Autreau rose € 13,50
ERFRISCHUNGSGETRANKE
H,o - Still oder Medium | 0,75 | € 6,9
H,o - Still oder Medium | 0,25 | € 340
Cola | Fanta € 350
Fruchtsafte Rapps | 0,2 | € 350
Fruchtsafte Rapps | 0,3 | € 480
Fruchtséafte van Nahmen | 0,25 | € 580
BIERE
Raderberger Pils | 0,33 | € 380
Lichtenberger SommerweiBe | 0,5 | € 450
HEISSE GETRANKE
Espresso € 2,30
Doppelter Espresso € 3,20
Kaffee € 2,80
Cappuccino € 3,20
Tee € 2,80
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